
fassbiere

paulaner

hefe-weißbier

0,3l  -   3,60 €
0,5l  -   5,40 €
1,0l  - 10,60 €

mÜnchner hell

0,3l  -    3,60 €
0,5l  -    5,40 €
1,0l  -  10,60 €

ur-dunkel

0,3l  -    3,60 €
0,5l  -    5,40 €
1,0l  -  10,60 €

zwickl

0,3l  -    3,60 €
0,5l  -    5,40 €
1,0l  -  10,60 €

paulaner 
oktoberfestbier

0,3l  -    3,70 €
0,5l  -    

1,0l  -   11,00 €

fÜrstenberg

Premium Pils

0,3l  -    3,40 € 
0,5l  -    5,20 € 
1,0l  -  10,40 €

radler / wasserbier / colabier / russ oder colaweizen

0,3l - 3,60 € / 0,5l - 5,40 € / 1,0l - 10,60 €

alkoholfreie biere / flaschenbiere

Paulaner Hefe Alkoholfrei 0,0%
Paulaner Hefe Alkoholfrei Zitrone 0,0%
Paulaner Münchner Hell Alkoholfrei <0,5%
Fürstenberg Pils Alkoholfrei 0,0% 
Alkoholfreies Radler mit Fürstenberg Pils 0,0%    

  0,5l  -  5,30 €
  0,5l  -  5,30 €
  0,5l  -  5,50 €
0,33l  -  3,70 €
  0,5l  -  5,50 €

Paulaner Hefe Dunkel
Paulaner Kristallweizen 

  0,5l  -  5,30 €
  0,5l  -  5,30 €

Seite 1

5,60 €
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Vita Malz     0,33l    3,70 €



spirituosen

die alten sorten
41%vol., 2cl, 4,00 €

alte Marille
alte Williams-Christbirne
alte Haus-Zwetschke
alte Wald-Himbeere
alter Bodensee-Apfel
alte Kirsche
alte Erdbeere

die traditionellen sorten

Prinz Obstler 38%vol.
Prinz Hausschnaps 34%vol.
Prinz Nusserla 34%vol.
Prinz Enzian 40%vol.

2cl - 3,60 €
2cl - 3,60 €
2cl - 3,60 €
2cl - 3,80 €

likÖre 2cl

scharfer Kuss 16%vol. 3,50 €
heiße Liebe     16%vol. 3,50 €
Kaffee-Kirsch 17%vol. 3,50 €
Eierlikör         16%vol. 3,00 €

sommer-/ winterspirituosen von prinz 2cl

Winter Williams-Christbirne 34%vol. 3,60 € 
Bratapfel 16%vol.  3,50 €
Apfelstrudel 16%vol.  3,50 € 
Zwetschkenstrudel 16%vol.  3,50 € 
Marillenstrudel 16%vol.  3,50 €

Himbeer-Minze 34%vol. 3,60 €
Birne-Limette 34 %vol.   3,60 €

hochprozentiges 2cl

Willi mit Birne 
Jägermeister
Fürst Bismark
Meyers Bitter
Linie Aquavit
Malteser Aquavit
Fernet Branca
Ramazzotti
Amaretto
Limoncello

41%vol.
35%vol.
38%vol.
38%vol.
41%vol.
40%vol.
39%vol.
30%vol.
28%vol.
18%vol.

4,00 €
3,30 €
3,00 €
3,00 €
3,80 €
3,70 €
3,00 €
3,80 €
3,00 €
3,00 €

Bärwurz 
Underberg 
Ouzo 12 
Wodka 
Kümmerling 
Bacardi 
Osborne
Jack Daniels 
Baileys on Ice

38%vol.
44%vol.
38%vol.
37%vol.
35%vol.
37%vol.
30%vol.
40%vol.
17%vol.

3,30 €
2,70 €
3,40 €
3,00 €
2,20 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €

Spirituosen als Longdrink zzgl. 0,90 €
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Havana Rum 40%vol. 3,40 €
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Tanja Pauls
Hervorheben

Tanja Pauls
Hervorheben



alkoholfreie softdrinks

0,3l - 3,60 €, 
0,5l - 4,60 €

Paulaner Spezi 0,33l - 3,60 €
sÄfte & schorlen

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, 
Sprite, Mezzo Mix 

Bitter Lemon     0,2l - 3,60 €

Apfel, Orangen oder Rhabarber Saft 0,2l - 3,20 €

Kirsch oder Maracuja Saft 0,2l - 3,60 €

roter Traubensaft 0,2l - 3,60 €

als Schorle 0,3l
als Schorle 0,5l

als Schorle 0,3l
als Schorle 0,5l

als Schorle 0,5l

- 3,40 €
- 4,60 €

- 3,70 €
- 4,90 €

- 4,60 €

kaffeekarte

Cappuccino
Becher Kaffee
Latte Macchiato
Espresso
Schokokaffee

3,70 €
3,50 €
4,40 €
2,90 €
3,60 €

Cappuccino spezial
Tasse Kaffee
Milch Café
Espresso Macchiato
Trinkschokolade
     mit Sahne

3,90 €
2,70 €
3,80 €
3,20 €
3,40 €
4,00 €

teestube

großes Glas Tee, viele verschiedene Sorten, Glas - 2,80 €

schwarzer Tee :

klassisch oder Earl Grey

Rooibos Tee :

klassisch oder Vanille

heißer Hugo (alk.frei)
Holunderblüten Geschmack

Fencheltee, Kräutertee, Kamillentee, Grüner Tee

Fenchel-Anis-Kümmeltee, Früchtetee,

Pfefferminztee, Waldfruchttee, Ingwer-Lemontee

Seite 3
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Staatlich Fachinger Gourmet Wasser

naturell oder medium

0,25l - 3,00 €    0,75l - 8,50 €



cocktails

aperol spritz 8,00 €

8 cl Aperol, 12 cl Prosecco, Eis
Orangenscheibe, Spritzer 
Mineralwasser

limoncello spritz 8,00 €

8 cl Limoncello, 12 cl Prosecco,
Zitronenscheibe, Eis, Spritzer 
Mineralwasser

aperol wildberry spritz 8,00 €

8 cl Aperol, 12 cl Schweppes Wildberry,
Grenadinesirup, Eis, Himbeeren, Spritzer 
Mineralwasser

weinkarte

rotwein

Dornfelder, trocken 
Dornfelder, halbtrocken 
Dornfelder, lieblich 

je Glas  -   4,40 €
Flasche - 20,00 €

weißwein und rose

Kerner, trocken
Scheurebe, halbtrocken
Weißherbst, rose, lieblich

je Glas  -   4,70 €
Flasche - 22,00 €

Piccolo, halbtrocken  0,2l - 4,00 € Glas Prosecco  0,1 l  -  2,00 €

Weinschorle rot oder weiß  0,2l  -  4,20 €

winter heiss getrÄnke

Glas Glühwein

0,2l  -  3,70l

Grog vom Rum

0,3l  -  3,90 €

Jagertee

0,3l  -  3,90 €

Lumumba

Glas Trinkschokolade mit 
Amaretto und Sahne  -  5,40 €
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salate & suppen

Weißkrautsalat   3,90 €

beilagensalate 

Blaukrautsalat   3,90 € Bohnensalat   3,90 €

klassisch mit Essig & Öl klassisch mit Essig & Öl

kleiner gem. Salat 4,10 €           Eisbergsalat 3,70 €

mit Hausdressing Zwiebel-Essig-Öl-Dressing

Tomatensalat  4,10 €

Zwiebel-Essig-Öl-Dressing

große salate

alle Salate werden wahlweise mit Hausdressing, Joghurtdressing, Balsamico-Dressing
oder Zwiebel-Essig-Öl-Dressing serviert

Ofenfrisches Baguette 2,90 €

bunter Gärtnersalat      12,90 €

Blau & Weißkraut, Gurken, Tomaten, 
Eisberg, Mais uvm.

Hähnchenbruststreifen  14,60 €

auf großem Gärtnersalat

Schnitzelstreifen            14,60 €

auf großem Gärtnersalat

Camembert &Käsestreifen  14,60 €

auf großem Gärtnersalat

Ziegenkäse & Walnusskerne       15,80 €

auf großem Gärtnersalat

Thunfisch, Peperoni & Zwiebeln 14,60 €

auf großem Gärtnersalat

hausgemachte suppen

Stadl`s Hochzeitsuppe 
Leberknödelsuppe 
Gulaschsuppe 

5,20 €
5,20 €
5,20 €
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Essig,Öl,Zwiebeln, Bohnenkraut
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wÜrst`l

6 Nürnberger Würst`l        11,50 € 2 Weißwürst`l     8,70 €

mit Sauerkraut und Brot mit Brezel und süßen Senf

Original VW-Currywurst     9,50 € Original VW-Currywurst    11,80 €

mit Brot mit Pommes frites 

Berliner Platte     18,20 €

1/2 Currywurst, Pommes frites und ein Schweineschnitzel

vegetarische schmankerl

Käsespätzle nach Stadl-Art     15,20 € gebackener Hirtenkäse     14,50 €

mit Zwiebeln, geriebenem Käse und Sauce 
Hollandaise überbacken, dazu Eisbergsalat 
mit Zwiebel-Essig-Öl-Dressing

aus Kuhmilch
mit Baguette, Oliven, Tomaten, 
Zwiebeln und Peperoni

4 Reibekuchen     10,90 €

mit Apfelmus

Seite 6
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geflÜgel schmankerl

2 Hähnchenbrustfilets/Indisch      19,40 €2 Hähnchenbrustfilets/Kräuterbutter     19,40 €   
mit Currysoße, 2 gebackenen Kokosananas-
Ringen und Kroketten

1 Scheibe Kräuterbutter, Pommes frites 
und Mischgemüse mit Hollandaise 

2 Hähnchenbrustfilets/Champignon       19,20 €

auf Champignon-Rahm mit Kroketten

stadl schmankerl

Bauernfrühstück           17,20 € Bratkartoffeln/Ei        17,20 €

Bratkartoffelomelette mit Speck, 
Schinken, Ei und Zwiebeln

Wirtshausteller        17,20 €

Bratkartoffeln mit 3 Spiegeleiern, 
Gewürzgurke und Krautsalaten

2 Scheiben Leberkäse         17,40 €

2 Nürnberger Würst`l, 1 Weißwurst, Brezel, 
1 Scheibe Leberkäse und Sauerkraut

gebratener Leberkäse und Bratkartoffeln, 
Gewürzgurke und Spiegelei

Laugenbrezel 2,60 €   mit Butter   3,50 €
Stadl`s Heringstopf           15,50 €

nach Matjes-Art mit
Dill-Apfel-Zwiebel-Dipp an Salzkartoffeln

bayrische schmankerl

Schweinehaxe, gepökelt 19,20 € Eisbein, gepökelt   19,60 €

ca.700 g,
mit Sauerkraut, dunkle Soße und Brot

Stadl-Molle 20,90 €

mit Sauerkraut und Kartoffeln, 
Zubereitungszeit ca.25 min

Nenndorfer Ofenschinken            19,00 €

Haxenfleisch, Rippchen, Leberkäse, Ofenschinken, 
Sauerkraut, dunkle Soße und ein Semmelknödel

2 Scheiben gebraten, dunkle Soße, ein Semmelknödel 
und ein Weißkrautsalat

Stadl-Rippchen 17,40 € Schweinsbraten 18,90 €

mit Sauerkraut, Semmelknödel und dunkler Soßemit Brot und herzhaften Rippchen-Dipp

Tafelspitz 19,20 €

mit Meerrettichsoße, Meerrettich, grünen Bohnen 
und Salzkartoffeln 
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...und noch mehr schmankerl

Herzhaftes Hirschgulasch           19,90 € Nenndorfer Holzfäller Steaks       19,50 €

ca 220g vom Schweinenacken mit Kräuterbutter, 
Bratkartoffeln und Krautsalaten 

mit Pilzen, Apfelrotkohl, Spätzle 
und Preiselbeeren 

Stadl - Topf 19,80 € 3 Schweinemedaillons 19,20 €  

3 Schweinemedaillons vom Schweinefilet, 
zus.180g, mit Bratkartoffeln, Mischgemüse, 
Hollandaise und Spiegelei

3 Schweinemedaillons vom Schweinefilet, 
zus.180g, auf Champignon-Rahmsoße mit 
Kroketten und einem gemischtem Salat

schnitzelecke

180g paniertes Schweineschnitzel

Schnitzel Wiener Art 18,50 € Schnitzel Wiener Art/Gemüse     19,20 €

mit Pommes frites, gemischter Salat 
mit Hausdressing

Schnitzel Griechenland           19,20 €

mit Salzkartoffeln, Mischgemüse 
und Hollandaise

Schnitzel Provence     19,50 €

Schnitzel Frankreich 19,70 €  19,00 €

mit Hirtenkäse-Paprikacreme überbacken 
an Bratkartoffeln

mit Ziegenkäse und Honig überbacken an 
Bratkartoffeln

Schnitzel Egerling

mit überbackenem Camembert, Bratkartoffeln, 
Salatgarnitur und Preiselbeeren

Schnitzel Tirol   19,50 €

auf Champignon-Rahmsoße 
mit Kroketten

Schnitzel Elsass  19,30 €

Schnitzel Försterin             19,50 €

mit Zwiebeln, Tomaten, Butterkäse und 
Hollandaise überbacken an Bratkartoffeln

mit Lauch-Speckrahm überbacken an 
Bratkartoffeln

mit Mischpilzen, dunkler Soße, grünen Bohnen 
und Bratkartoffeln
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fÜr den kleinen hunger

alle kleinen Gerichte 13,70 €

kl.Hirschgulasch kl. Tafelspitz

mit Pilzen, Preiselbeeren, Apfelrotkohl 
und Spätzle 

1/2 Schnitzel Provence 

mit Ziegenkäse und Honig überbacken, 
an Bratkartoffeln

1/2 Schnitzel Tirol

mit Zwiebeln, Tomaten, Butterkäse und 
Hollandaise überbacken an Bratkartoffeln

1/2 Schnitzel Försterin

mit Mischpilzen, dunkler Soße, grünen 
Bohnen und Bratkartoffeln

mit Meerrettichsoße, Meerrettich, 
grünen Bohnen und Kartoffeln

1/2 Schnitzel Egerling

auf Champignon-Rahmsoße mit 
Kroketten

1/2 Schnitzel Elsass

mit Lauch-Speckrahm überbacken an 
Bratkartoffeln

1/2 Schnitzel Griechenland

mit Hirtenkäse-Paprikacreme 
überbacken an Bratkartoffeln

extrabeilagen

Ketchup oder Mayonnaise 0,30 € Außer-Haus-Verpackung 0,80 €

Portion Bratkartoffeln    3,90 €

Portion Pommes frites    3,80 €

Portion Spätzle   3,40 €

Portion Sauerkraut        3,60 €

Portion grüne Bohnen          3,70 €Portion Salzkartoffeln    3,30 €

Portion Kroketten            3,80 €

Portion Rotkohl 3,60 €

Portion Mischgemüse           3,70 €

Spiegelei 0,90 €

Portion Hollandaise 3,80 €

Portion braune Bratensoße   3,30 €

Portion Currysoße 3,30 €

Portion Butter/Kräuterbutter 
1,60/1,80 €

Portion Champignonsoße    3,60 €

kleiner Topf Meerrettich     1,70 €

kleiner Topf Preiselbeeren   1,70 €

Sauciere Curryketchup         2,50 €

Portion Apfelmus 2,90 €

Portion Röstzwiebeln       4,00 €
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kl.Schweinsbraten

mit Sauerkraut, 
Semmelknödel und dunkler 
Soße

1Hähnchenbrustfilet

1 Hähnchenbrustfilet

mit Currysoße, 
1gebackenem Kokos-
Ananasring und Kroketten

auf Champignon-Rahm mit 
Kroketten
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kinderkarte

5 Hähnchencrossis      8,00 €

desserts

Kaiserschmarrn, hausgemacht mit Rosinen und Puderzucker 6,90 €

Eierpfannkuchen, hausgemacht mit Puderzucker 6,90 €

zusätzlich mit Apfelmus oder Vanilleeis

zusätzlich mit Apfelmus oder Vanilleeis

7,80 €

7,80 €

*

*

*an Sonn- und Feiertagen nur auf Anfrage

warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne    7,80 €

1 Kugel Eis, Vanille - Erdbeer oder Schokolade   1,10 €

Portion Sahne    1,30 €

3 Kugeln gem.Eis mit Sahne    4,60 €

3 Kugeln gem.Eis ohne Sahne  3,30 €
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2 Nürnberger Würst`l   7,50 €

Kinderteller/Gemüse     7,50 €1/2 Currywurst     8,00 €

1/2 Schnitzel         8,00 €

mit Pommes frites mit Pommes frites

mit Pommes fritesmit Pommes frites

Portion Mischgemüse mit Kartoffeln 
und brauner Soße
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